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f \ TRIBUNAL ADMINISTRATIVO DE BOLIVAR SGC
2\ s/ TRASLADO DE CONTESTACION DE LA DEMANDA -
et TRASLADO INFORME TECNICO ART. 277 C.G.P. 74

Cartagena de Indias, 21 de mayo de 2015

HORA: 8:00 A.M.

Magistrada Ponente: HIRINA MEZA RHENALS

Medio de control: ACCION POPULAR

Radicacion: 13001-23-31-000-2012-00176-00
Demandante/Accionante: CARLOS ARTURO RUEDA RIBON
Demandado/Accionado: MUNICIPIO DE MOMPOX-INVIMA

En la fecha se pone a disposicién de las partes por el término legal de tres (3) dias, el
INFORME TECNICO presentado el dia 19 de mayo de 2015, por la CORPORACION
AUTONOMA REGIONAL DEL SUR DE BOLIVAR -CSB- visible a folios 450-463 del
expediente (CUADERNO No. 2).

EMPIEZA EL TRASLADO: 21 DE MAYO DE 2015, A LAS 8:00 A.M.

JUAN CA IS BARRIOS
Secretario General

VENCE EL TRASLADO: 25 DE MAYO DE 2015, A LAS 5:00 P.M.

JUAN CARLOS GALVIS BARRIOS
Secretario General

Centro Avenida Venezuela, Calle 33 No. 8-25 Edificio Nacional-Primer Piso

E-Mail: stadcgena@cendoj.ramajudicial.gov.co
Teléfono: 6642718

Cédigo: FCA - 018 Version: 01 Fecha: 16-02-2015 Pagina 2 de 2
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REVISO v r NOTIFICACION CORREO ELECTRONICO
CGERTIFICO QUE ESTE MENSAJE FUE ENVIADO POR CORREOQ ELECTRONICO

N JUAR CARLOS GALVIS BARRIOS
SECRETARIO GENERAL
SE DEJA CONSTANCIA QUE SE LE DIQ APLICACION AL ARTICULO 205 DEL CPACA

Secretaria Tribunal Administrativo De Bolivar

De: director director <directorcsb@gmail.com>

Enviado el: martes, 19 de mayo de 2015 12:08 p.m. 0
Para: Secretaria Tribunal Administrativo De Bolivar /.

cc: MARIA EMILIA CARRASCAL CARRASCAL , ‘9
Asunto: Re: Accién: POPULAR Radicacién: 13001-23-33-000-2012-00176-00 Oficio No: 0266 -HMR

Datos adjuntos: CONCEPTO TECNICO PTA DE MOMPOX.pdf

Buenas tardes, sefiores Tribunal Administrativo de Bolivar, mediante el presente le doy respuesta al
requerimiento del Municipio de Mompox.

Atentamente,

SECRETARIA TRIBUNAL ADM

TIPO: DICTAMEN PERICIAL

REMITENTE: CORREQ ELECTRONICO
JOSE LUIS ABISAMBRA GONZALEZ DESTINATARIO: HIRINA MEZA RHENALS
Director General CSB : CONSECUTIVO: 20150515786

No. FOUOS: 14 — No. CUADERNOS: 0
RECIBIDO POR: SECRETARIA TRIBUNAL ADM

FECHAY HORA; 15 04:15.56 PM
Atentamente, ‘ /%
FIRMA_{ )

JOSE LUIS ABISAMBRA GONZALEZ —
Director CSB

El 11 de mayo de 2015, 13:10, Secretaria Tribunal Administrativo De Bolivar
<sgtadminbol@notificacionesrj.gov.co> escribié:

’ TRIBUNAL ADMINISTRATIVO DE BOLIVAR

Cartagena de Indias, D. T. y C. 6 de mayo de 2015

Oficio No: 0266 -HMR

Doctor

JOSE LUIS ABISAMBRA

DIRECTOR GENERAL DE LA CORPORACION AUTONOMA REGIONAL DEL SUR DE BOLIVAR -CBS-
Carrera 16 No. 10 - 27 Avenida Colombia directorcsb@gmail.com

MAGANGUE — BOLIVAR

Asunto: REQUERIMENTO DE PRUEBAS - ACCION POPULAR

Magistrado: HIRINA MEZA RHENALS
Radicacion: 13001-23-33-000-2012-00176-00

Accion: POPULAR



REVISC} A b NOTIFICACION CORREQ ELECTRONICO
CERTIFICO QUE ESTE MENSAJE FUE ENVIADO POR CORREQ ELECTRONICO

[ JUAN CARLOS GALVIS BARRIOS

SECRETARIO GENERAL
SE DEJA CONSTANCIA QUE SE LE DIO APLICACION AL ARTICULO 205 DEL CPACA

Demandado/Accionado: MUNICIPIO DE MOMPOX, BOLIVAR -DEPARTAMENTO DE BOLIVAR E INVIMA

Dentro del asunto de la referencia, se ha ordenado REQUERIRLE designar de su planta de cargos un ingeniero ambiental
y/o un profesional especializado en medio ambiente, quien previa visita al matadero del municipio de Mompox, Bolivar
y a modo de peritazgo, rinda dentro de los tres (3) dias siguientes a la fecha en la que se le comunique su designacién,
informe técnico sobre los siguientes aspectos de interés para la resulta del proceso: \

¢ Debera determinar si el matadero del municipio de Mompox Bolivar, es publico o privado, sefialando con precision
el responsable de su funcionamiento y allegando las probanzas documentales que soporten su manifestacién.

o Precisar el lugar en el que se encuentra funcionando el matadero de Mompox, sefialando la distancia entre este
y la zona residencial del municipio.

¢ Verificar las condiciones sanitarias en que funciona el precitado matadero.

o Debera describir el lugar en el que se efectia el faenado de ganado, y conceptue si el lugar mismo cumple con
las directrices que para su funcionamiento establece el Decreto 1500 de 2007, disposiciones que lo hubieren
. modificado y concordantes. Deberd describir como se realiza el manejo del vertimiento de aguas y residuos

organicos.

« Verificar si el precitado matadero expide olores que constituyan contaminacion ambiental.
Solicitud realizada anteriormente mediante el Oficio No. Oficio No: 0232 -HMR de 24 de abril de 2015.
Para lo anterior se le concede un término de TRES (3) DiAS.

Se le advierte que en caso de no contestar se iniciara tramite de incidente de Desacato de Orden Judicial, dentro del
cual se puede sancionar su omisién con multa de hasta cincuenta (50) salario minimos legales mensuales, conmutables
‘ en arresto hasta de seis (6) meses de conformidad con lo dispuesto en el articulo 41 de la Ley 472 de 1998.

Sirva tomar nota de lo anterior y proceder de conformidad.
Al contestar, favor indicar el nimero del oficio y los demas datos suministrados en la referencia.

Atentamente,

JUAN CARLOS GALVIZ BARRIOS
Secretario General

Ajgz,.-

TRIBUNAL ADMINISTRATIVO DE BOLIVAR.
Direccién: centro, av. Venezuela edificio nacional primer piso.
Horario de Atencién al Ptiblico: lunes a viernes de 8: 00 a.m. a12m y de 1: 00 p.m. a 5: 00 p.m.
Teléfonos: +57 (5) 6642718
Correo Electrénico: stadcgena@cendoj.ramajudicial.gov.co
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Magangué, Mayo 15 de 2015. q «})%
Sefiores
TRIBUNAL ADMINISTRATIVO DE BOLIVAR
E.S.D.

Asunto: Respuesta Oficio No: 0266 -HMR
Referencia: REQUERIMENTO DE PRUEBAS - ACCION POPULAR

Magistrado: HIRINA MEZA RHENALS

Radicacion: 13001-23-33-000-2012-00176-00

Accion: POPULAR

Demandante/Accionante: CARLOS ARTURO RUEDA RIBON
Demandado/Accionado: MUNICIPIO DE MOMPOX, BOLIVAR -DEPARTAMENTO
DE BOLIVAR E INVIMA.

Cordial Saludo.

Mediante el presente me permito allegar a su despacho Concepto Técnico N° 068
de 2015, con el cual se da respuesta al requerimiento del oficio referenciado en el
asunto.

Anexo gl concepto exrmencién en veinte (20) folios utiles y escritos.

> ABISAMBRA GONZALEZ
irgctor General CSB

Magangué — Bolivar
E-mail: secretaria@csbcor.gov.co

/ Avenida Colombia N° 10-27 Telefax 6878800 - 6878016 Sede Operativa 6878819
Pagina Web: www.csbcor.gov,co
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CONCEPTO TECNICO
N° 068 DE 2015

g CORPORACION AUTONOMA REGIONAL DEL ‘??q“““"‘“
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PARA: ENRIQUE VEGA MENDEZ
Subdirector de Gestién Ambiental CSB

DE: PARMENIDES X. BRITTO MOREU
Profesional especializado CSB

ASUNTO: Solicitud de informacion por parte del Tribunal Administrativo de Bolivar, en
Mompox

FECHA DE INFORME: Mayo 14 de 2015

Mediante auto N° 236 del 6 de abril de 2015, el Director General de la CSB, se le solicita a la
Subdireccion de Geslion Ambiental para que se designe funcionario idéneo para que practique
diligencia de visita ocular y emitir el respectivo concepto técnico.

Teniendo en cuenta lo anterior, la Subdireccion de Gestion Ambiental de la CSB, mediante oficio de
comision N° 147 de mayo 12 de 2015, designa al funcionaric en cuestién para que realice lo
pertinente y emita el respectivo concepto técnico.Realizada la comisién se dispone realizar la visita
técnica

VISITA TECNICA

El dia 13 de mayo siendo las 9:00 A.M., en las instalaciones de la Alcaldia municipal de Mompox se
reunieron el Dr. Roberto Polanco y el Ingeniero Parménides X. BrittoMoreu

Teniendo en cuenta lo solicitado por el Tribunal Administrativo de Bolivar, se registra lo siguiente:

1. En cuanto a la determinaci6n si el matadero del municipio de Mompox, Bolivar, es publico
o privado, sefalando con precisién el responsable del funcionamiento y allegando las
probanzas documentales que soporten su manifestacion.

A lo anterior se puede anotar que de acuerdo a informacion entregada por el Dr. Roberto
Polanco; Subsecretario de medio ambiente y Desarrollo Agropecuario de Mompox, el matadero
es plblico pertenece al municipio de Mompox.
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El responsable del funcionamiento es directamente el municipio en cabeza de su Alcalde, se
anexa Acta de inspeccion sanitaria realizada por INVIMA, en donde se anotan los aspectos del
establecimiento y de quien es el responsable, de fecha marzo 27 de 2012. Con base al acta se
hace la clausura temporal total del matadero.

Cabe anotar que el Dr. Roberto Polanco; indicd que en la vigencia 2014 el matadero publico
municipal de Mompox fue sellado por orden del Alcalde municipal, basados en el concepto del
INVIMA

. En cuanto a precisar si el lugar en el que se encuentra funcionando el matadero de
Mompox, sefialando la distancia de este con la zona residencial del municipio.

El establecimiento de sacrificio de abasto publico o matadero piblico de Mompox, se encuentra
localizado dentro del casco urbano; més exactamente en el bario la Granja de esa
municipalidad, frente a las aguas del rio Magdalena (brazo de Mompox).

El matadero limita de la siguiente manera

Norte:

Con el estadero Mangolandia, via que conduce hacia el Aeropuerto y hacia el municipio de
Talaigua Nuevo.

Sur:
Rio Magdalena (Brazo de Mompox)

Este:
Rio Magdalena (Brazo de Mompox) y municipio de San Zenén.

Oeste:
Frente al Parque de recreacion infantil del barrio La Granja

El establecimiento se encuentra a escasos 70 m y sus coordenadas son:

N 098°15731.4"
W 074° 25°54.7"

P
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3. En cuanto a verificar las condiciones sanitarias en el que funciona el precitado matadero
se anota lo siguiente:

En la visita de seguimiento y control ambiental realizada al establecimiento de sacrificio de
abasto publico o matadero piblico de Mompox,se anota que este se encuentra en malas
condiciones sanitarias, debido a que no cuenta con sistema de alcantarillado, asi como no se
cuenta con servicio de acueducto intemo; se tienen que conectar a una tuberia que pasa por
fuera del matadero. Por otra parte las canales de desagiie de las aguas residuales y
sanguinolentas producto del sacrificio y favado de pisos, van a verterse al rio Magdalena Brazo
de Mompoy, sin tratamiento alguno. Los pisos se encuentran en mal estado es decir agrietados,
paredes bastantes sucias, etc.

Se anota que en el momento de la visita no se estaba sacrificando, pero por los rastros y sefias
del sitio, se puede decir que si se sacrifica y que lo hacen en horas de la madrugada casi que de
manera clandestina aunque el matadero publico haya sido clausurado por La Alcaldia: eso
comento el Dr Roberto.

Los elementos de seguridad del establecimiento al parecer y segun las indicaciones del Dr
Roberto Polanco fueron robados, lo cual permite que los matarifes sacrifiquen en dicho
establecimiento.Se requiere mayor control por parte del mismo ente territorial asi como de la
Policia Nacional.

4. Descripcion del lugar en el que se efectia el faenado de ganado y conceptue si el lugar
cumple con las directrices que para su funcionamiento establece el Decreto 1500 de 2007,
disposiciones que lo hubieren modificado y concordantes. Debera como se realiza el
manejo de vertimiento de aguas y residuos orgénicos

El matadero cuenta con rampa de llegado de los animales del lado afuera del establecimiento,
no hay patio de maniobras, ni zona de cargue y descargue, cuenta con corrales en mal estado,
sin sefializacién en el patio que posee el establecimiento, y por otra parte se arrojan los
desechos como cuemos, osamenta y demas elementos producto del sacrificio al patio.

El establecimiento pablico no cumple con las directrices dadas en el Decreto 1500 de 2007, ni
aquellos como el Decreto 2270 de 2012 que lo modificd y demas normas concordantes, ademas
no cuenta con permiso de vertimiento de acuerdo al Decreto 1541 de 1978 que otorga la
maxima autoridad ambiental que es la CSB, en el area de su jurisdiccion.

Ambientalmente el establecimiento de sacrificio de abasto publico no cumple con la normatividad
ambiental porque se vierten los desechos sélidos y aguas residuales producto de la actividad de
sacrificio, contaminando las aguas del rio Magdalena, por lo que se sugiere que el
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establecimiento  sea clausurado tiempo completo, pero para eso se debe tener una o L'O
alternativas de solucion, para no causar traumatismo social, debido a que al no contar con un
sitio o matadero para el sacrificio de ganado, esta actividad sera desarrollaria en distintos
lugares, generando consigo focos de contaminacioén en el municipio de Mompox.

Se sugiere un proyecto regional que abastezca del producto camico y sus derivados a varios
municipios, es decir que para la Depresion Momposina se tenga en cuenta al municipio de
Mompox como epicentro y por tener el mayor nimero de habitantes, sea éste el que suministre
dichos productos agroalimentarios.

9. Verificar si el Precipitado matadero expide olores que contribuyan a la contaminacién
ambiental

En el momento de la vista de seguimiento y control ambiental se pudo verificar que existe
estiercol que generan malos olores aun cuando se hayan lavado los pisos y estructuras para
evitar la proliferacion de vectores.

CONCEPTO TECNICO
Una vez realizada la visita técnica se conceptia lo siguiente:

* Que el matadero municipal de Mompox es publico, que segun las indicaciones del INVIMA su
clasificacion es de clase IV, y cuyo representante es el Alcalde municipal.

* Que el establecimiento de sacrificio de abasto piblico no puede funcionar en el perimetro
urbano, sin el cumplimiento de la normatividad ambiental vigente, Constitucién politica, Decreto
2811 de 1974

* Que el establecimiento publico no cumple con las directrices dadas en el Decreto 1500 de 2007,
ni aquellos como el Decreto 2270 de 2012 que lo modificd y demés normas concordantes

» Que Ambientaimente el establecimiento de sacrificio de abasto publico no cumple con la
normatividad ambiental porque se vierten los desechos sélidos y aguas residuales producto de
la actividad de sacrificio, contaminando las aguas del rio Magdalena, por lo que se sugiere que
el establecimiento sea clausurado tiempo completo, pero para eso se debe tener una o
alternativas de solucién, para no causar traumatismo social, debido a que al no contar con un
sitio 0 matadero para el sacrificio de ganado, ésta actividad sera desarrollaria en distintos
lugares, generando consigo focos de contaminacion en el municipio de Mompox.
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Se requiere mayor control por parte delaAlcaldia municipal de Mompox y la Policia Nacional
para evitar el sacrificio de manera ilegal que gjercen los matarifes.

Se sugiere un proyecto regional que abastezca del producto carnico y sus derivados a varios
municipios, es decir que para la Depresién Momposina se tenga en cuenta al municipio de
Mompox como epicentro y por tener el mayor nimero de habitantes, sea éste el que suministre
dichos productos agroalimentarios. Los municipios que intervendrian en el proyecto Regional
serian Cicuco, Talaigua Nuevo, Mompox, San Fernando y Margarita.

Se les indica a los usuarios que a quien se sorprenda haciendo uso inadecuado de los recursos
naturales sin los debidos permisos, se sometera a las sanciones establecidas en la Ley 1333 de
2009, por parte de la méxima autoridad ambiental de Ia jurisdiccién que es la CSB.

VoBo: ENRI : yzﬁosz
Profesional£specializado CSB. Subdirector de Gestién Ambiental CSB

CC:

Secretaria General.
Archivo.
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S ‘ Fecha de enjision: 30/01/2012
>

Ciudad y Fecha: ____Mompox (Bolivar) Marzo 27 de 2012 \_l/?
IDENTIFICACION DEL ESTABLECIMIENTO:

RAZON SOCIAL: Matadero Municipal de Mompox C gb 5998
NIT__890.480.643-3 email. contacteno tacruzdemompos-

bolivar.qov.co

DIRECCION:__Cabecera Municipal de Mompox- via Talaigua

CIUDAD Mompox DEPARTAMENTO _Bolival
TELEFONOS: (5) 6855738 FAX _(5) 6855738

REPRESENTANTE LEGAL ___ JOSE ORLANDQ ROJAS

CearaTINDAD INSTALADA: 10 animales pordia_ TIPO DE PROPIEDAD _Publica
No. DE BOVINOS SACRIFICADOS POR DIA: 8a10
HORARIO ':DE SACRIFICIO: _11_: 00 pm. a 4:00 am. de Lunes a VJemes el in

(Dependiendo grogramacibn)

OBJETIVO DE LA VISITA: alizar visita de Ins i6n, Vi

ilancia y Cpntrol en atencién a
Denuncia gobemacion de Bolivar, seqln radicado No 12011717

FUNCIONARIOS QUE PRACTICARON LA VISITA:
: jia Arévalo — P, ional 1Versiano -
César Augusto Torres Alv‘a_: rado Profesional Universitario - INVIMA
ATENDIO LA VISITA POR PARTE DE LA EMPRESA:
ROBERTO C

STMON TOSCANOQ CANTILLO - Coordinador de Vigilancia Epidemiolégica
ALFREDO ESPINOSA GARRIDO- Jefe de promocién v prevencion de Salud,

FECHA DE LA ULTIMA VISITA OFICIAL: __ 4 de Abril de 2011

CONCEPTO QUE SE EMITIO: dicnte por
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\ :;/; BOVINOS Pégina 2 dej10
e Fecha de erhisién: 30/01/2012
Las vias de acceso se encuentran limpias y en buen estado. 1 Se evidencian desechos
1.2, .| basuras y estiércol
bpvino
El matadero cuenta con una zona de lavado de vehiculos a la|NA '
13 entrada de las instalaciones, bien disefladas (con desagtlies,
" | profundidad y extension adecuada) y con una concentracién
conocida de desinfectante (clase ).
El matadero cuenta con un patio de maniobras adecuado y una |0 No hay patio de
1.4 |Zona de cargue y descargue. aniobras ni zona de
S rgue y descargue
%ecuados.
Todas las puenas, ventanas, claraboyas y comunicaciones con | 1 gran mayoria de
15 el exterior estdn debidamnente prolegidas para evitar la entrada ertas y ventanas no
" | de polvo, lluvia, fauna nociva o cualquier agente contaminante. entan con proteccién
ecuada
16 Las paredes, ventanas, techos, puertas y pisos se encuentran en | 1 aredes y pisos con
" | buen estado (sin grietas, perforaciones o roturas). rietas
Los acabados de paredes, pisos y techos dentro de las areas de |1 a cercha es de madera,
operacion y almacenes son de facll limpieza y desinfeccidn. aredes y pisos no
1.7. enen acabados
decuados y tienen
rietas y perforaciones
Los materiales de la construccion expuestos al exterior son |2
1.8. |resistentes al medio ambiente, al uso normai y a prueba de
insectos y roedores.
No Existe evidencia de basuras, polvo, agua estancada y objetos | 0 € evidencia objetos en
en desuso alrededor o dentro del establecimiento. esuso, basuras,
ésechos de huesos,
19 ncos de madera vy
BN TERIA FECAL
mana alrededor del
blecimiento y en su
tio interor.
Los pisos, rampas, pasillos y escaleras son de matenales|1 No hay niveles de
1.10 | antideslizantes, cuentan con el angulo apropiado para que el Hesagile apropiados
agua de lavado llegue sin dificultad a las canales de desaglie. :
Las instalaciones en el area de proceso y almacenamiento se |0 n general el aseo es
encuentran limpias y en buen estado. deficiente en {echos,
1.11 paredes, rieles y tubos
e almacenamiento y en
las areas no utilizadas.
Existe clara separacion fisica entre las é&reas de oficina,|2
1.12 |recepcién, almacenes, produccién, distribucién, servicios
sanitarios, etc.
El maladero cuenta con desembarcaderos adecuados, bien|1 Los carmos al
1.13 | ubicados y en cantidad suficiente. desembarcar quedan en
la via publica
£1 matadero cuenta con comales bien ubicados (Claramente |1 No estan Identificados,
identificados segGn su clasificacion), en cantidad suficiente, no se evidencian
1.14 | separados por zonas y en perfecto estado de funcionamiento bebederos ni drenajes.
(compuertas, drenajes y bebederos) y dispone de plataformas
elevadas de observacion.
Existe una manga de conduccién adecuada para el movimiento y | 1 La manga usada es un
115 desplazamiento de {os animales de los corrales de lilegada hasta corredor entre dos
’ los de sacrificio y de los corrales de sacrificio hasta la sala de corrales.
faenamiento.
NA
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Fecha de erpision: 30/01/2012

1.18 Existe una sala de areo y cuarteo con las condiciones adecuadas | 0 hay oreo definido ni
3 y requeridas para tal fin. rg¢alizan cuarteo
1.19 | Existe una sala de deshuese y empaque adecuada para este fin. | NA
0 No hay 4rea de
Existe un 4rea especifica para almacenamiento de insumos *macenamiemo
1.20 |rotulados debidamente identificada y demarcada.
2 on»emxcnoues DE SACRIF!CIO AR P S5 10
El proceso de sacrificio de los ammales se realiza en Optlmas 0 inguna de las
2.1. | condiciones técnicas y sanitarias que garantizan la inocuidad y ividades garantizan la
calidad de la canal. INIOCUIDAD
Las operaciones de sacrificio se realizan en forma secuencial y| 0 e evidencia retraso en
continua de manera que no se producen retrasos indebidos que I tiempo de
permitan la contaminacién cruzada del producto. isceraciébn, no se
tiliza el riel de izado,
2.2. as las operaciones se
alizan en el piso y al
empo existiendo
ltisimo riesgu de
ntaminacién
Los procedimientos mecénicos del sacrificio (pelar, cortar, lavary |0 0 se realizan
escaldar) se realizan de manera que se protege el producto de la peraciones de lavado,
contaminacion. esinfeccion de
23. tensilios y manos, ni
decuadas BPM en los
rocedimientos. No hay
scaldado.
Se realizan y registran los controles requeridos en los puntos |0 0 hay control sanitario
2.4. | criticos del proceso para asegurar la inocuidad del producto. el proceso ni regisiro
lguno.
-3 | SALAS DE PROCESQ R R s I SRR e
31 £l matadero cuenta con las dlferen\es éreas y salas requendas 1 Hay éreas sin utilizar y
-'- | para el proceso, teniendo en cuenta su clasificacion. hinguna esté identificada
Las areas y salas de proceso se encuentran alejadas de focos | 0 Hay focos de
de contaminacion. ntaminacibn a los
\rededores y hay
32 contacto directo de las
S salas con el patio interior
porque no hay
cerramiento de las
) " ventanas. e
-...‘:“,:A.‘::;;;-;ug:.:”.,.- .:_ o 4 peiaaia SUa Ja datsiiai sahitanio, | Las pbfedc§ y ylbus
resistente y se encuentran limpios y en buen estado. tienen grietas, las
paredes estén a mitad de
3.3. cubrimiento sanitario,
cercha de madera y se
evidencia fafta de
mantenimiento general.
Existe clara separacion fisica entre las areas de sacrificio, salas | 1 No hay 4reas definidas ni
3.4 de visceras, sata de visceras rojas, sala de cabezas, sala de identificadas
“* | patas, sala de pieles, sala de oreo y sala de retenciéon de
canales.
Existe clara separacion fisica entre el érea de proceso del1

visceras blancas y la sala de visceras rojas al igual que su sitio

B L e

Fe cbemmmmmmalandn

No estan identificadas y
no se evidencia

nimanranamianin ra
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suciedad en estos sitios

Los pisos tienen la inclinacién adecuada para efectos de drenaje.

asegurados para prevenir que caigan sobre ias canales y/o los
equipos de proceso.

evidencia ayuda
3.7 ecénica con escobas
ra el correcto desaglle
la sata de proceso
El sistema de canaletas y .desagﬁes para la conduccién y 0 se evidencian rejitlas
recoleccidn de las aguas residuales de las 4reas de proceso, i pendientes adecuadas
3.8 |cuentan con la capacidad y pendientes adecuadas para pemitir la canaleta de
una salida rapida de las aguas del matadero y con sus esagiie.
respectivas rejillas.
fExisten lavamanos no accionados manualmente, dotados con o hay lavamanos. Usan
jabon liquido y soluciones desinfectantes ubicados en las salas nques de
y 4reas de proceso o cerca de éstas. Imacenamiento de agua
3.9 | cual utilizan para lavar
tensilios y manos. No
evidencia uso de
infectantes.
Las salas de proceso cuentan con iluminacién adecuada en olo hay lamparas en la
310 cantidad e intensidad suficiente (natural o artificial). Las Idmparas la de proceso sin
' yQoCeseticy s seguios, estan  piotegidas para  evitar tensidad y proteccion
contaminacion en caso de ruptura decuadas.
311 El tunel de sangria se encuentra construido en material y o hay tunel de sangria
* longitud adecuada para el proceso
Las salas de proceso cuentan con el diseflo y (a instalacién de No hay diseflo adecuado
los equipos requeridos para esta accién. i se evidencia ningln
312 uipo adecuado para
E?s labores de beneficio
nimal.

‘4 |EQUIPOS YUTENSILIQS & 77 o ; S TP RER
4.1 El matadero cuenta con los equipos minimos requeridos para el No hay equipo adecuado
" | sacrificio y el faenado. ara el beneficio animal.

Los equipos y utensilios se encuentran limpios y en buen estado 0 hay equipo minimo
de funcionamiento. para beneficio animal y
los utensilios no son de
4.2, material sanitario
adecuado, se evidencio
cuchillos y hacha con
mango de madera
E! disefio, la instalacion, y la ubicacion de los equipos permite la No hay secuencia l6gica
4.3. |secuencia ldégica del sacrificio y faenado evitando la del proceso, se realiza
contaminacidn cruzada. en el piso.,
El disefio, la instalacién y la ubicacion de los equipos es tal que No hay equipo adecuado
sa faciiita la limpieza y el sanearniento de ellos como el espacio y en las instalaciones se
4.4. | fisico que los circunda. evidencia areas con
materiales no sanitarios y
de facil limpieza.
Los equipos y ulensilios que se emplean en el sacrificio y Los utensilios usados
45 faenado estan ilibres de sustancias toxicas, son de material son de material no
" | sanitario de facil limpieza y no alteran el producto sanitario (mangos de
madera)
No hay evidencia de agentes contaminantes en las canales por No hay equipos ni se
4.6. |inapropiados procedimientos de mantenimiento y servicios a los evidencia mantenimiento
equipos y plantas (lubricantes, soldaduras, pintura, etc.) alguno
Los torilios, remaches, tuercas o clavijas de los equipos estan Se evidencia deterioro de
4.7.

puertas. No hay equipos.

| ne raniniantae anamnalace o« nansrhae an Aantacia rnn loc

| ne anannales v nanchns
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4.9 Cuentan con manuales de procedimiento escrilos para el servicio No hay equipos
B y el mantemmiento preventxvo de Ios equipos e lnstalaclones
5 ALMACENAMIENTO : ]
5.1 Existe una sala refngerada para el almacenamcento de visceras
3 blancas y rojas (Clase | y lI).
El almacenamiento de la came se realiza en condiciones (o] realizan
adecuadas de: temperatura, humedad, circulacién de aire, libre macenamiento y el
5.2 |de fuentes de contaminacién, ausencia de plagas, etc. a donde cuelgan el
ducto estd en la
isma area de proceso
No hay éreas nl se
5.3 | Las areas y cuartos de almacenamiento de canales estan rpaliza almacenamiento
claramente separadas de las demas éreas. de proceso
No hay almacenamiento
El almacenamiento de la carne se realiza ordenadaments, y el proceso de colgado
54 colgada de forma adecuada, separada del piso, techos y de la came en ganchos
paredes. Qe material no sanitario.
0s ganchos Yy tubos
L.os anaquelss y ganchos empleados para el colgado de las onde cuelgan la carne y
canales son fabricados en materiales que facilitan su limpieza y s visceras rojas se
5.5 |se mantienen en Buenas condiciones. ncuentran oxidados y
n mal estado de
antenimiento y
mpieza.
5.6 (Las &reas y cuartos de almacenamiento de canales cuenta con
un sistema de pesaje (Matadero clase | Y Il).
Los cuartos frios estan equipados con termometros de facil
5.7 |lectura desde el exterior, con el sensor ubicado de forma tal que
indique la temperatura promedio del cuarto y se registra dicha
temperatura.
58 Los cuartos frios estan construidos de materiales resistentes,
» faciles de limpiar, impermeables se encuentran en buen estado y
no presentan condensamén
6 | PERSONAL MANIPULADOR e : v
Todos los empleados que manlpulan la came llevan uniforme Se evidencian operarios
6.1 | adecuado de color claro y limpio, calzado cerrado de material que no usan uniforme.
resistente e impermeable.
Las manos se encuentran limpias, sin joyas, uflas cortas y sin Se evidencian uso de
esmalte anillos y no hay filtro
6.2 sanitario ni unidades de
lavado y desinfeccién de
manos y utensilios
6.3 NO usan guantes.
? Los guantes estan en perfecto estado, limpios y desinfectados
Los empleados que estan en contacto directo con la carne no
6.4 (presentan afecciones en la plel o enfermedades
infectocontagiosas
El personal que manipula ia carne utiliza mallas o cascos para Algunos usan tapabocas
6.5

recubrir el cabello, tapabocas y protectores de barba de forma

desechables. No usan
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Los manipuladores no salen con el uniforme fuera del matadero, | 1 S¢ evidencian operarios
6.8 | ni se observan sentados en el pasto o los andenes o en sitios en qye irabajan con la ropa
donde se pueda contaminar la ropa de trabajo. dg calle.
NA
6.9 |Existe un sitio adecuado & higiénico para el descanso y consumo
de alimentos por parte de los empleados (area social).
6.10 Existe un programa escrito de capacitacion en educacién |0 Np bhay programa de
> sanitaria pacitaclén
7 |INSPECCION SANITARIA R e A R e
71 El matadero cuenta con la presencua pennanente de un médqco 0 N se evndenda control
*" | veternario médico veterinario
72 El matadero cuenta con la presencia de un médico veterinaro |0 se evidencia control
= | inspector édico veterinario
73 Se realiza examen de inspeccién ante mortem a todos los|0 se evidencia control
' animales que vayan a ser sacrificados para consumo humano. édico veterinario

Los decomisos del matadero se almacenan en un area exclusiva |0

hay érea de
7 a \nae peta fip v ea lanan reglsiros v se determina el destino final. comisos ni registms de
[ ¢S mismos
Se realiza examen de inspeccién post mortem a todas las {0 0 hay inspeccion
7.5 |canales que vayan a salir del matadero para fines de consumao nitaria
humano.

18 Se cuenta con la infraestructura y la dotacién necesaria para|0
| realizar la inspeccién ante mortem.
17 Se cuenta con la infraestructura y la dotacién necesaria para |0
** | realizar la inspeccién post mortem
El matadero cuenta con un matadero sanitario bien ubicado, | NA
7.8 |dotado de los equipos necesarios para el sacificio y faenado y
esta en perfecto estado de mantemmnen\o (Clase | y ll)
8 |INSTALACIONES SANITARIAS - Y R
El matadero cuenta con servicios samtarlos blen ublcados en 1
8.1 |cantidad suficiente, separados por sexo y en perfecto estado de
funclonamiento (lavamanos, sanitarios y duchas).
Los servicios sanitanios cuentan con los elementos para laj0

o se evidencia dotacién
higiene persona! (jabon liquido, toallas desechables o secador e servicio sanitario
8.2 |eléctrico etc.)

4"ay 'un So(o sanitario
Txterior en desuso.

1 ay un area de vestieres
in separacion por sexo y
n cajones inadecuados
ra almacenamiento de

lementos personales.
Existen casilleros o} lockers individuales, con doble |1 an unos cajones en

Existen vestieres en numero suficiente, separados por sexo,
8.3 | ventilados, en buen estado y alejados de las areas de proceso

8.4 | compartimento, ventilados en buen estado, tamafio adecuado y cemento Inadecuados sin
destinados exclusivamente para su propésito oble compartimento.
Cuenta con instalaciones y equipas aproplados para el lavado y |0 INo hay unidades de

8.5 desinfeccion de las manos del personal, de los utensilios y de lavado y desinfeccion
; los equipos y estan ubicados cerca de las areas més importantes
del proceso

8.6 El matadero cuenta con un Homo crematorio o incinerador con | NA
; una Capacidad acorde a su clasificacion.

8.7 Existe un area Administrativa independiente de las demés areas | 0
) del matadeio.

9 |CONDICIONES DE SANEAMIENTO = -
9.1. | ABASTECIMIENTO DE AGUA

No cuenta con éarea
aninistraﬁva '

n Nn hav nrocedimientns



localizados adecuadamente para el control de insectos y
roedores (electrocutadores, rejillas, angeos, trampas, cebos).
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(fitracion, cloracién, esterilizacién, ebullicién)
Los tanques cisternas o depésitos de agua potable estdn |1 N cuenta con
0.1.4 revestidos de material impermeable y con sistemas de estimiento sanitario
©7 | proteccion tales que impida su contaminacién y se lavan y
desinfectan periédicainente.
El agua no potable que se utiliza para produccién de vapor, [ NA
9.1.5 refrigeracién u otros propGsitos (no consumo humano) se
"7 |transporta por tuberias completamente separadas identificadas
por colores_a las de agua potable.
Los ductos y tuberfas son de material resistente, se encuentran | NO Lg tuberia es intema
9.1.8 | en buen estado (sin rupturas, perforaciones ni fugas) y estan
pintadas de acuerdo al cédigo intemacional de colores.
9.2. \| MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS
Se cuenta con coladeras y canaletas cubiertas con rejillas, | 0 N¢ se evidencian rejillas,
9.2.1 | ductos, tuberias, registros y trampas de grasa, limpias y en buen trgmpas de grasa ni
estado. registros.
9.2.2 Las trampas de grasa estan bien ubicadas y disefladas de tal}0 N9 hay trampa de grasas
™" | forma que permiita su limpieza.
Existe una zona destinada exclusivamente para la recoleccion de | 0 N¢ hay zona exclusiva
9.2.3 | desechos sdlidos. 2311 los desechos
idos
9.2.4 Existen recipientes suficientes, bien ubicados e identificados |0 Ng hay recipientes para
™" | para la recoleccion de los desechos sélidos. dgsechos
9.3 MANEJO Y DISPOSICION DE LOS RESIDUOS
| LIQUIDOS
El manejo de los residuos liquidos dentro del matadero no |0 Ell proceso se realiza en
9.3.1 | representa riesgo de contaminacién para los producios ni para el
las superficies en contacto con estos.
El matadero cuenta con un sistema de tratamiento de aguas |0 Nq hay tratamiento de
9.3.2 | residuales adecuado y se encuentra separado de las areas de a%as residuales, salen
produccién. difecto al rio Magdalena.
9.4. | MANEJO DE EMISIONES ATMOSFERICAS
Los aparatos que producen humo, gas o cualquier otra sustancia | NA
9.4.1 | proveniente  de combusti6n, cuenta con los dispositivos
necesarios para la captacién y control de estas emisiones.
Los sistemas de ventilacidn son eficientes de tal forma que (0 Nq hay sistemas de
8.4.2 | evitan la acumulacién de polvo, humos, olores, vapores o calor ventilacion
excesivo
A0 | LIMPIEZA Y DESINFECCION - &0 077 i T e ¥ S A :
Cuenta con los procedimientos escritos especificos para la Ng hay procedimientos
10.1 |limpieza y desinfeccién de equipos, 4reas, corrales, cuartos espritos de limpieza vy
frios, y demés. deginfeccion
10.2 Existen registros que indiquen que se realiza inspeccion | 0 N§ hay registros de
| periodica en las diferentes sreas, equipos, utensilios. ingpeccién de areas.
Se tiene claramente definidos los productos utilizados, | 0 Nd hay productos
10.3 | concentraciones modo de preparacion, empleo y rotacion de los
mismos. ' ' , Lo o _ ]
41 [GONTROL " "DE’" PLAGAS| " ARTROPODOS, ! '
Cuenta con procedimientos escritos para el control de plagas y |0 Nd existen
11.1 | se llevan registros de su ejecucion cedimientos de
coptrol de plagas
Existen dispositivos preventivos en buenas condiciones y|0 se evidencias
1.2

digpositivas de control de
ingectos y roedores

| e Aradnatae cdilimadan an . e -

Y5
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dg gato y pemo al interior
. - : i e dal establecimiento.
12. | TRANSPORTE R R AR T e P O

Los furgones de los vehiculos que transportan las canales se |0 El} transporte utilizado
12.1 | encuentran limpios, ordenados. secos y en buen estado general. pi:a la came es una
Z de traccién animal.
El| transporte lo cubren
un plastico negro
pa&ra cargar la came.
Nj hay furgones

Los materiales en que estan revestidos los furgones de los|0
12.2 | vehiculos son resistentes a |la comosién, lisos, imparmeables, no
téxicos y de facil limpieza.
Los furgones de los vehiculos destinados para el transporte de |0
las canales, visceras y demas partes de fos animales
12.3 | sacrificados en el matadero disponen de un sistema que permita
mantener los productos colgados a una altura que impida su
contacto con el piso.
Los vehiculos destinados al transporte de canales y visceras {0
12.4 |cuentan con un sistema de refrigeracidén (menor a 42C) segin tr:
" |corresponda y con las instalaciones adecuadas para evitar |a t
contaminacion o alteracién de los productos que fransportan.
Los vehiculos que se emplean para el transporte de las canales | NO
125 |y visceras no se utilizan para transportar fertilizantes,
plaguicidas, sustancias téxicas ni radiactivas.
Cuenta con procedimientos escritos para control de entradas, |0 N¢
12.6 | salidas y destino de los productos (bitécoras o registros).

visceras se

sportan en zomra de
ion animal.

hay registros de

ergradas y salida de
préducto
Los vehiculos destinados para el transporte de las canales, |0 Usan zorra de traccién
12.7 |visceras, y demas pares de los animales sacrificados se angmal.

identifican con el aviso de transporte de carne.
13. |EDUCACION Y CAPACITACION =~ 777 = ¢

Existen programas y actividades permanentes de capacitacidn y Ng existe prdgrafna de
13.1 manipulacion higiénica de la came para personal nuevo y citaciéon
* | antiguo y se llevan registros.

manipulacién de
alifnentos
13.2. | Gonocen los manipuladores y operarios las précticas higiénicas y [0 Nd se evidencian buenas
" |las aplican durante el proceso. BHRM
Son apropiados los letreros alusivos a ia necesidad de lavarse |0 Nq hay letreros en
13.3. | las manos después de ir a al bafio o en cualquier cambio de ningon lado
actividad. ‘g
Son adecuados los avisos alusivos a practicas higiénicas, [0 N hay avisos de

13.4. [ medidas de seguridad, ubicacién de extintores etc. practicas higiénicas mi

de; uridad
‘14 | SALUD OCUPACIONAL . - s s s e S T R R T :
Los funcionarios estdn dotados y usan los elementos del1 Cdentan con algunos
14.1 | proteccion personal requeridos (gafas, cascos, guantes de acero, eﬁmenms de seguridad
abrigos y botas). (cgsco y botas),
142 El matadero dispone de un botiquin dotado de los elementos | O Nd hay botiquin
" _| minimos requeridos ;
14.3 Existen equipos e impiementos de seguridad en funcionamiento | 0 Ng - hay elementos de
|y bien ubicados (extintores, camilias, etc.) seguridad
15, REQUERIMIENTOS: @00 s 2

Para ajustar el matadero a las normas sanitarias debe darse cumplimie
(Citar numerales):
1.1-1.2—1.4-1.5-1.6,-1.7,-1.9.-1.10—,1.11,-1.13-.1.14,-1.15—,1.17-.1.18-,.1.20-.2.1-,2.2—.2 ,2.4-3.1-,3.2-3.3.
13.4-3.5-,3.6-,3.7-,3.8,-3.9-,3.10-,3.11-,.3.1 2—.4.1.-4.2-.4.3—,4.5~.4.6-,4.7-.4.8-.5.2-.5.3-. -4-,5.5-6.1-,6.2-,6.3-
.6.5~,6.7-.6.8—.5.1D—,7.1~,7.2—.7.3-.7.4-,7.5-,7.B-.7.7-.8.1-,8.2—,8.3—.8.4-,8.5—.8.7-,9.1.1-9. 2-9.1.4-9.21-9.2.2-
9.2.3-9.2.4-9.3.1-0.3.2-9.4.2-10.1-10.2-10.3-11.1-1 1.2-11.3-11.4-11.5-12.1-12.2-12 3-1D 4-12 £.12 7.12 1.
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De conformidad con lo establecido en la legisiacion sa
reglamentacién, en particular e Decreto 2278 de 1982
anteriores exigencias se conceds un plazo de
notificacion).

nitaria vigente, especialmente
y Decreto 1036 de 1991, :
L2000

En caso de incumplimiento se procedera a aplicar las medidas previstas en la legislac|

No adinite exigencias, Se procede a aplicar medidas sanitanias de seguridad

CONCEPTO Y CLASIFICACION:
~ONCEFTO Y CLASIFICACION:

FAVORABLE \ Cumple las condiciones sanitarias establecida:
FAVORABLE CONDICIONADO al cumplimiento de las

la presente Acta. No se encuentra afectada la
DESFAVORABLE X

No admite exigencias. Se procede a aplicar
seguridad.

CLASIFICACION: MATADERO CLASE IV

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES
Como administracién nueva ¢l n

{ 1

icne

la ley 09 de 1979 y su

4 el cumplimiento de ias

(a partir de Ia

6n sanitaria.

b en las normas sanitarias

igencias dejadas en
inocuidad.

nedidas sanitarias de

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta fi
personas que intervinieron en la visita, hoy __27 del mes de MARZQ

rl*'lan los funcionarios y

del afio

_..2012 en la Ciudad de ___ MOMPOX (BOLIVAR)

De ia presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal,
quien atendid la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de cinco (5) dias
realizacién de la visita.

FUNCIONARIOS DE SALUD:

resppnsable del matadero o

contados a partir de la

i

/@g.}' e A

Sy A

Firma: ; ':fé“"“‘“/f"‘j’y - Fiima:

i 3 : ’ o

Nombre: ELEAZAR MEJIA AREVALO Norm S (o)

O S ALVARA
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Institucién:  _INVIMA —-GTT CC2 Institucién: __INVIMA GTT cC2
POR PARTE DE LA EMPRESA:

Lo " sl "’—“\“‘\“Q
Firma: LAl Fima: S~ |
Nombre:ROBERTQ CARLOS POLANCO TORRES_  Nombre: _SIMON TOSCANO CANTILLO
C.C.: _88.031.013 de Pamplona C.C. 19,768 de Mompox

Cargo:Subsecretario

de medio ambiente v desanollo agropecuario Cargo Coordinador de vigilankia epidemiologica

Firma;

]
b
S Sosici [/ - - —-)_

e '; ‘;{--——'- .
Nombre: /ALFREDQ ESPINOSA GARRIDO Nombre: MIGUEL BORJA VALLANUEVA
C.C.:9.271.213 de Mompox C.C. 19.767.991

Carpo: Jefe de Promiocion v Prevencion ¢




2 7 Instituto Nacional de Vigilancia de Medic
4. Ministerio de la Proteccién Social

Repdblica de Colombia

amentos y Alimentos - |
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ACTA DE APLICACION DE MEDIDA SANI

En __ _Mompox {Bolivar) alos 27

hicieron presentes los funcionarios del IN
orden de auto comisorio No 408-0167-12, en el establecimiento
de Mo X ubicado en abecera nici
teléfono: _(5) 6855738 con el fin de realizar visita de |
atencién __a

dias del mes de marzo
VIMA, identificados como a

s ién , Vigil

denuncia Gobernacién de Bolivar segun

radicado No
12011717

La visita fue atendida por el sefior (@) _JOSE ORLANDO ROJAS

Identificado (a) con ¢.c. No 9.089. rtagena

en calidad de Representante legal del Establecimiento

DESCRIPCION FiSICA DEL ESTABLECIMIENTO

El_matadero Municipal de Mompox Se_encuentra en zona urbaha en la via a
talaigua con un cerco perimetral incompleto por la parte del frentéili liaitandi en
los costados con

viviendas humanas y por la parte posterior con e

Por la parte del frente se encuentra una

frada a un cuarto g
dormitorio del celador

roductos una entrada
de celaduria esta un
arte posterior

ra el personal ¢
tio en tierra usado como corral el cual da
lateral derecha la planta, en este patio s

rvicio _sanitario _en desuso n latafo levad ra
almacenamiento _de agua. Se encuentran dos co ales en varets
eternit separados por la manga de cond Cion que lleva a |a sa
gstos no _cuentan con bebedero para los animales. A interior

ancue un arto _co
adecuadas el cual es usado como vestier. Al interior de la planta

area donde se realiza el proceso de sacrificio faenado, con un vé

cual no tiene puerta ni trampa de aturdimiento hay un riel que n
reglamentaria no _se utiliza, algunas paredes esta
baldosin y el resto estd en material no hiqi

la_cercha de |

tienen comunicacién directa con el
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/ e sangria. Hay dos structuras metdlicas e tubo las cuales son
utilizadas para colgar la carne y las visceras rojas. No hay eq pos

ui para el proceso

SITUACION SANITARIA ENCONTRADA

En la inspeccion preoperatoria a la planta se encuentra la zonalaledar el
frente con escombros basura y presencia de materia fecal de boti

yino uerta
de despacho de producto sin sellamiento completo lo_cual permit

2 el ingreso de
plagas y suciedades al ingresar por |z puerta de personal se encuenira una puerta

del toril en desuso. no hay filtro sanitario ni recipientes para el lava 10 de utensilios
botas. En el patio interior se encuentran 10 animales para el sacrificio del dia. En
este patio se evidencia huesos achos reqados por todo lado, pelos huesos
almacenados en costales de fibra. Hay ele entos en desuso 0$ troncos de ios
de madera grandes sados como banco picah €S0, hay un canal de de ague que
a desde la planta hasta la_parte posterior comunicado directo al fio magdalena
en el cual se evidencia Dresencia de pelos, sangre materia orgamica. Al exterior
del servicio sanitario se evidencia MATERIA FECAL HUMANA en 4l piso contigua
a una ventana g comunica directamente con ia sala_de proceso y botellas en
desuso de cerveza gaseosas. En el interior de la planta solo hay luz en el drea
utilizada como salén de proceso _principal, con acumu acion de suciedad en las
paredes, riel, cerchas l&@mparas pisos tubos de almacenamientb de producto.
Desagte sin rejilla v con presencia de sangre y residuos de 8b0s. - Las dreas no
utilizadas se encuentran esones cubiertos con_ceramica eh_algunos ha
lavaplatos  usados OMO_desague [os cuales tiene acumulgdcidon _de aqua
estancada. Las paredes PISOS en ‘general presenta acumulacion de suciedad
Solo se evidencia limpieza en area de proceso principal. Los pisos paredes con
grietas. En_inspeccién a te_mortem se evidencian 0 _hembras| de diferentes
edades, animales que estan en el patio_interior sin aqua ¢ ondicione
corporales entre Il v |1l hay animales caidos ni sos choso ) Se evidencian
gquias Sanitarias de movilizacién, ni inspeccién medico_veterinaria| LEn _inspeccién
durante el _proceso de beneficio _se encuentran operarios sin_indumentaria
adecuada, algunos con uso de apabocas y casco como elemento$ de proteccidn
botas de diversos colores 0_hay dotacién para visi antes. No hay bafo ante
ortem de los animales los cuales | gresan directamente a la sala de b OCeso

donde son apegados a los tubos de almacenamiento de producto y son
insensibilizados aturdiéndolos con golpes dados con el ojo _de un

 hacha la cual
tiene mango de madera: Droceden a cortar los vasos b incipales se realiza
sangria en el suelo ejerciendo presion_en el vientre del a imallcon_el pie de
manera intermitente a_manera de fueile upugstamente para mejdrar la sa aria
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no hay izado de los animales
baldados de agua estando en
desagiie gue desemboca directo
todos _los animales que van 3

hacen un enjuaque p arcial de lo
el piso, esta sangre agua va
al rio magdalena. la insensibilizaci
sacrificar en el turno acomodando
ancho del espacio de |a sala principal, el proceso de_desuello se re

las patas sin piel las van acumulando en el piso e otra drea de
OS operarios no usan porta cuchillos por lo que tos dejan encima de
en el piso . Ei proceso continua con un corte ventral exponiendo |za
un tiempo mucho mavor al reglamentario

con las visceras exp
extraerlas continian un deshuese total para luego colgar la came
material no higiénico evidenciandose oxi i ;

animales con
d_UN canal de
0N se realiza a
DS a lo {argo
Bliza en el piso

iSmo saion
las paredes o
S visceras co

estas pero sin

BN _lavarse jas

os fetos los cual
en_el piso_en el mismo lugar donde almacenan las patas mient
proceso. No se evidencia desinfeccién de_utensilios Y_Si_requier
manos las enjuagan solo con aqg a de las

anecas g almacenan z
en el mismo saldn de Proceso. Una vez terminado el
las almacenan al lad

0 de_patas y visceras bla cas. Cuando toq
terminado se _comienza el argue_en vehiculos de traccién ani
cuales son en material no sanitario y gue cubren con un pléstico
cargue de la _carne usan unos palo de_madera la came v asi e
tanto la came como la viscera roja a los expendios. La viscera bla
de igual forma en canecas canastilias en vehiculos de la misma

realizar el proceso dse lavado en otro sitio

Se hace toma de muestras Si No__ X__

——

proceso dob

Constancia de contra muestiras Si

No__X__ a Cargo de L IXOCOCOOCOON
de.&mm__

VISTOS:
Teniendo en cuenta la descripcidn de los hechos arriba citados, se establece la

tomar una decisién sanitaria, en aras de salvaguardar la salud publica.

CONSIDERANDOS:

gua que es
las pieles
0 el turno ha
@l (zorras) las
eqgro. Para el
s _transportada
Ca es sacada
aturaleza para

booooxen calidad

obligatoriedad de

Que en cumplimiento a lo sefalado en el articuio 245 de la Ley 100 de 1993,.5
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos ~INVIMA-,
orden nacional, adscrito al Ministerio de la Proteccion Social, con personeria j
independiente y autonomia administrativa, cuyo objeto es Ia ejecucion de las_
de vigilancia sanitaria y de control de calidad de medicamentos, productos _bzol
bebidas alcohdlicas, cosméticos, insumos médico quirdrgicos, reactivos de diagn
puedan tener impacto en la salud humana y colectiva.
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Que en desarrollo a ese mandato legal, el Ejecutivo expidié el Decreto-Ley 1290 Hie 1994, mediante
la cual se precisaron las funciones del INVIMA, prescriblendo como primer objgtivo el Instituto, la
ejecucion de las politicas formuiadas por ese Ministerio, en materia de vigilancia sanitaria y control
de calidad de los productos mencionados en el inciso anterior.

Que le corresponde a las diferentes Subdirecciones del INVIMA programar, adelantar y evatuar el

desarrollo de las visitas a los establecimientos productores y comercializadores dp los productos de
su competencia.

Que para esta diligencia, se han comisionado a los funcionarios__E_LEAm J LO
Y__ CESAR GUSTO ORRE:! LVARAD iante 2 comisoio No
12011717

Que de conformidad con la situacién sanitaria encontrada en el establecimiento TADE

MUNICIPAL DE MONMPOX (BOLIVAR) se hace necesario aplicar la medida sahitaria consistente
en Usu MPO TOTA S

Por _lacumplimiento al decretg 2278 de 1982 en sus articulas 45-46-51-5B-54-59-61-64-69-

105-106-108-117-118;196-198-200 pardgrafo 1- 203-204.-207-208-209 y Capitulos V =Vi y VII.
Decreto 1036 de 1991 en su art 38.

Que en mérito de lo anterior, los funcionarios puablicos que asisten a la presente Aligencia.

RESUELVEN:

PRIMERO. —Agplicar la medida sanitaria de seguridad consistente en
TOTAL DEL ESTABLECIMIEN AD

ry se levantarg

SEGUNDO. ~Contra la presente decisién no procede recurso alguno.

TERCERO. ~Copia integra de este acto se entregaré a la persona que atiende la Hiligencia,

CUMPLASE

ELEAZAR MEJIA AREVAL

Nom
S 7 =

5 ALVARADOQ

p—

14.219.641 de lbague
C.C.
Profesional Universitario G C2 Profesional Universitario GTT CC3
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Uleiled y Onin

Caigo

Quienes atienden la diligencia

MIGUEL BORJA VILLANUEVA

Nombre

(]
uq"t(l oY Dk[ "x{\’.u\ N
Firmna )

19.767.891 de Mompox
C

Subsecretario de Planeacion — Alcalde Encargado

Cargo Cargo
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